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+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. RENDEMENT MOYEN 50 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

MAISON FONDEE EN 1797

PoOUILLY-FUISSE 1ER CRU
2023

- REGION Maconnais - APPELLATION Pouilly-Fuiss¢ ler Cru
« VILLAGE Pouilly-Fuissé . CEPAGE Chardonnay

% aW %z%ba[m/z & g/é#d%&

. AGE MOYEN 35 ans . FERMENTATION Traditionnelle en cuve inox,

température controlée, malolactique a 100%.

. ELEVAGE 8 a 10 mois, 10 a 15% en fut de chéne
neuf, le reste en cuve inox.

. FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne.
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Pouilly-Fuissé est le nom dune appellation de la cote Maconnaise produisant des vins blancs de
grande qualité. Le terroir unique de ce vignoble est composé de limons et dargile lourde.
Depuis 2020, L'Etat a validé la décision de I'INAO de reconnaitre le classement de 22 climats
de Pouilly-Fuiss¢ en appellation ler Cru. Notre Pouilly-Fuiss¢ ler Cru est un assemblage de
plusieurs parcelles sélectionnées.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION Ce Pouilly-Fuiss¢ ler Cru 2023 posséde une robe brillante de
couleur jaune péle. Le nez élégant réveéle des notes de vanille et de chevrefeuille. Ce vin dévoile
une bouche ample, fraiche et séveuse, sur des touches de vanille. Il laisse une trés longue
persistance en bouche.

- POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Crustacés - raie - jambon persillé - reblochon
« TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°C
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