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MAISON FONDEE EN 1797

CLOS VOUGEOT GRAND CRU

. REGION Cote de Nuits - APPELLATION Clos Vougeot Grand Cru
+ VILLAGE Vougeot » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 40 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique a 100%.

+ SOUS-SOL Argile, craie & gravier
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en ftts de chéne, 100%
neuf.

. FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne.

c@fex/ymm

Des le Xlle siecle les moines cisterciens de Citeaux, propriétaires du Clos Vougeot, y cultivent
la vigne. Ils construisent la cuverie avec quatre pressoirs & cabestan monumentaux en bois de
chéne ainsi que le grand cellier d'une capacité de 2000 pieces de vins. Au XVe siecle le "grand
manoir’ est construit au coeur du Clos et au XIXe siécle l'ensemble des batiments sont
restaurés par Léonce Bocquet. Le Clos Vougeot est la plus vaste appellation Grand Cru de
Bourgogne avec 52 ha de vigne et quelques 80 propriétaires diftérents. Le Clos est lui méme
sous-divisé en lieu-dit.
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- NOTE DE DEGUSTATION Paré d'une superbe robe profonde a reflet rubis, notre Clos
Vougeot 2024 offre un nez complexe aux notes de sous-bois, de clou de girofle et de mure. La
bouche est suave, on y retrouve la réglisse et la mare a nouveau. Finale tannique et bonne
persistance finale.

+» POTENTIEL DE GARDE 15-20 ans

« ACCORD METS/VINS Gibier - cote de boeuf - agneau braisé - veau aux morilles -
Epoisses - Langres

Grann Vin pE BourGOGRE
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BELLATION c1.0s vOUGEOT CONTROE

« TEMPERATURE DE SERVICE 16-17°

/" ///, J_ ////7; ///

BEMNE PAR LOUIS LATOUR NE
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