Louis-Fabrice

LATOUR

Présente sur toute la Bourgogne
et au-dela, la maison Louis Latour,
deux fois centenaire, poursuit
son bonhomme de chemin avec
un sens inné du développement
intelligent, des « petites » cuvées bien
congues pour amateurs d ses
grands crus historiques comme le
superbe Corton-Charlemagne.

Dés 1731, les Latour possédent leurs premiéres vignes
en cote de Beaune, toujours entre leurs mains aujourd’hui.

Le ceeur de la maison Louis Latour demeure en Cote-
d’Or avec ses 48 hectares dont 27 en grands crus.

uit heures du matin, La brume matinale quirecouvre la

colline d’Aloxe-Corton commence a se dégager pour

faire place a un beau soleil, Le paysage est ¢tonnam-

ment calme pour cette époque de lannée. En cette

veille de week-end de septembre, les rangs de vignes

devraient grouiller de vendangeurs sous les ordres des
chefs déquipe. Les routes devraient étre encombrées de trac
teurs et autres camionnettes circulant fébrilement pour rentrer
la vendange le plus rapidement possible dans les chais de vinifi-
cation. Au contraire, aucun signe de cette agitation ne vient
troubler la quiétude du promeneur. En arrivant a la cuverie
Grancey de la maison Louis Latour, la table de tri est bien instal-
lée surle lieu de réception de la vendange. Mais laencore, aucun
signe dactivité. Sapproche alors tout sourire Boris Champy, le
directeur des domaines (ci-dcssous‘) “Vous arrivez trop tard,
nous avons terming les vendanges hier "

Effectivement, plus une grappe ne traine sur les ceps de vigne
alentour, "Clest la um:hmgc la p!'u.\'pm:m'u (e NOUS Ayons conntie
depuis un sitcle, excepté 2003, précise-t-il. Et sans doute lune des
plus courtes. Tout a élé ramassé entre le 3¢t le 10 septerbre. Pour nos
11 hectares de Corton-Charlemagne, il ne novs a méane fallu que trois
jours. Tout était facile d ramasser. La récolte était sainie, les raisins
niavaient pasde trace de botrytis, il n'étaif pas nécessaire detrier ef nous
nwavons pas ew de pluie pour nous ralentin” Une année parfaite,
done? “Quasiment ! sexclame Louis-Fabrice Latour, hilare. Mais
camme vous lesavez, un vigneron doit toujouirsse plaindre. On pourra

done regretter les petits volumes de la récolie.” Les grands crus au-
ront produit en 2015 entre 23 et 25 hectolitres par hectare, le
domaine constatant une récolte inférieure de 10 % par rapporta
l'an derniersurles blancs.

Un phénomene que Boris Champy explique aisément : "Les

baisses de rendement se constatent partout cn Bourgogne, Cest diten
partic au vieillissement duvignoble, dont [ige moyen est actuellement
de 49 ans, Au domaine Latour, nous essayons de garder un mglm(r!'r:
dans la force de lige. 1l est avjourd hui de 35 ans. Nous replantons
chaque annde 3 a4 % du domaing, alors quiau début des années 2000
nous nen renouvelions que 1 % chague année.” Cette étape estjugée
primordiale parle responsable des domaines. Elle passe dabord
parle choix du porte-greffe. “Nous priviligions le 161-49 pour nos
grands crus, que nous marions avec le 420 A, qui résiste foutefois
moins bien d la sécheresse, et le 41 B, plus tardif. Ce dernier est peut-
Ctre une réponse an :'fdi'lcn!ﬁ‘}:nwuf climatique. Son pmb!’i’tm’ st qu':'l'
est trés productif. Nous sommes donc obligés de le mixer avee des
clones peut productifs.” Surune méme parcelle, Boris Champy fait
également le choix de la mixité, en plantant 12 clones différents

pour conserver une grande diversité d'individus. “[l'y a ew une

perte de savoir-faire sur la taille. Si on guide le pied dés Torigine, on
sévite bien des ennuis par la suite, notamment lesca.”

Auloin, sur les hauteurs des Pougets, on apercoit une ruche
dou vibrionnent des dizaines d'abeilles. “Elles ne sont pas la que
pourfaire joli, prévientimmédiatement Boris Champy: Elles font
partie intégrante de notre terroir, mais aussi de notre territoire.
Lorsque lexpert Icomos est venu en Cote-d Or dans le cadre de la
candidature des climats de Bourgogne au Patrimoine mondial de
I'Unesco, il en a compris lintérét. Ces abeilles forment un lien entre
nous tous. Il existe une autre ruche, plus loin, sur les parcelles de Bon-
neau du :Wﬂf'fl‘fl/\’. Leur présence a ainsi con tribué d inciter les vigne-
rons quii se situent entre hos deux parcelles a modifier leur comporte-
ment dans les vignes pourne pas les mettre en danger.” Lamaison se
targue dailleurs d'étre particulierement attentive a la protec-
tion de l'environnement. Certifiée [ISO 14001 (attestant la ca-
pacité d'une entreprise a gérer ['impact de ses activités sur len-
vironnement), elle n'utilise ni insecticide, ni désherbant, ni
engrais chimiques. "Nous suivons un parcours bio mais ne cher-
chons pas a étre certifiés. Le cahier des charges bio n'est pas assez sou-
ple, et il est paradoxal en ce qu'il permet, par exemple, d utiliser des
doses importantes de cuivre...”

[fautdire que la famille Latour est trés attachée ason vignoble.

Déja, en 1731, les ancétres de Louis-Fabrice Latour étaient

propriétaires de vignes en cote de Beaune. Des actes notariés
font mention de partages de crus aux noms biens connus :
“Vignes aux Sains” (d noter [absence de f & Sains), “Caillettes”,
“Greves” ou “Bressandes’, toujours propriétés du domaine
presque trois cents ans plus tard. Il ne faut pas oublier non plus
qua cette époque nous étions également tonneliers, rappelle Louis-
Fabrice Latour, une activité que nous exercons encore de maniére ar-
tisanale. Nos cing tonneliers produisent chaque année 3 500 fiits,
avec du matériel datant parfois du x1x siecle.” C'est en 1768 que
I'histoire aloxoise débute réellement, avec l'installation dans ce
village vigneron de Jean Latour (1746-1811). Son fils Louis
(1784-1844) créera trente ans plus tard la maison Louis La-
tour, en 1797. “Nous avons fété notre bicentenaire il y a dix-huit
ans. A cette date, nous sommes entrés dans le club des Hénokiens,
un cercle trés fermé dentreprises ayant au moins deux cents ans
dexistence et qui sont towjours dirigées par un descendant des fonda-
teurs. Nous sommes actuellement 44 dans le club, ce qui nous permet
de cotoyer dautres vignerons comme les Hugel, mais également des
banquiers comme les Lombard Odier, les Hottinguer oules Pictet ...
Les Latour ménent de front leurs deux activités de vignerons
et de tonneliers a Aloxe jusqu'en 1867, année ot lentreprise

déménage a Beaune, la capitale du négoce bourguignon, pour
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En plein phylloxéra, Louis Latour, le troisiéme Louis,

écrit une nouvelle page de I’histoire de la maison.

reprendre la maison de vin Lamarosse au 18, rue des Tonne-
liers, Latour ¥y |ms.~;£‘.a|u toujours ses bureaux pres de cent cin-
quante ans plus tard. Dans ces années-la survient le phylloxéra,
cetinsecte venu des Ftats-Unis qui va ravager toute la vigne cu

ropéenne, et notamment lmui‘guiglmnnc, Certaing vignerons,
découragés parla lutte perdue davance contre cette calamité,
vont abandonner et vendre leurs domaines. Louis Latour, le
troisieme du nom et arri¢re-arriere-grand-pére de Louis-Fa-
brice, loin de renoncer, y voitau contraire loccasion décrireune
nouvelle page de lhistoire de sa famille. 1l rachéte ainsien 1891
i la famille Grancey la cuverie d Aloxe-Corton et le chateau si-
tuéjuste en face.

Cette cuverie, pourtant construite en 1834 par le m.mluis de
Cordoue, reste encore .uljom‘d'hui d'une modernité sans faille
et taut y fonctionne par gravité. Les raising sont transportés
dans des wagonnets via un réseau de chemin de fer, hissés par
ascenseur et déversés dans les cuves ouvertes. Puis, une fois les
fermentations elfectudes, les jus sont envoyés dans les fats si-
tués a [étage du dessous. Aucune pompe nentre enaction. En
pénctrant dans la cuverie, on est dailleurs totalement trans-
porté par les odeurs qui séchappent des licux. En ce début de
fermentation, les équipes saffairent sur chaque cuve, les uns ef-
fectuant de légers pigeages, tandis que dautres foulent le raisin
au pied. ‘Cette technique est plus efficace que le pigeage lorsque le cha-
peau est compact, précise Louis-Fabrice Latour. Et rien nest plus
agréable que ce contact charnel avec le jus en pleine fermentation.” Les
cuvaisons vont durer environ quatorze jours sur les rouges, Des
remontages légers seront complétés par quelques pigeages sur
la partie active des fermentations. “Je dialogue en permanence avec
Boris pendant cette période cruciale pour définir les stratégies a meltre
en place. Généralement, nous laissons les malo se faive naturellement.

Nous essayons d étre le moins i!ilcr|-‘mhmmz‘.:rf,~'p()s.u‘bl':t

ci, les raisins sont totalement égrappés, méme si Boris

Champy concéde mener quelques expérimentations en ven-

danges entiéres, ‘Ceffe cuverie, exclusivement dédice aux rouges
du domaine, a toujours été i la pointe de la modernité, poursuit
Louis-Fabrice Latour. Cest ainsi que nous nous sommes dotés du
premier pressoir preumatique dés 1955." Ce pourrait dailleurs
étre la devise de la maison : “Innover, toujours aller de lavant”
Ainsi, lorsque Louis Latour, troisieme du nom, rachéte la cu-
verie, tandis que le phylloxéra fait des ravages dans le vignoble,
il choisit de replanter le vignoble détruit en utilisant un porte-
greffe résistant dorigine américaine. A cette occasion, alors
que les terroirs situés derriére la cuverie, sur les coteaux de la

colline de Corton, étaient essentiellement couverts daligoté et

de gamay, Louis Latour décide, aprés arrachage, de replanter
du chardonnay, donnant ainsi naissance i ses premiers corton-
charlemagne. Surles quelque 70 hectares de lappellation (dont
prés de 57 en production), la maison Louis Latour en détient
L1 cequien fait aujourd hui le plus important producteur de
lappellation, juste devant Bonneau du Martray.

Cette L‘xpnnsiun va se pmlr.\‘uivt‘c tout au l(mg du xx* siecle.
Aujourd’hui, le domaine possede 48 hectares en Cote-d'Or,
dont 27 en grands crus. “Nous vinifions désormais 150 appella-
tions différentes et produisons prés de 7 millions de bouteilles pour
lensemble de nos domaines”, rappelle Louis-Fabrice Latour. La
maison sétend désormais méme au-dela des frontieres bour-
guignonnes. Elle a ainsi pris pied en 1970 en Ardéche ot ont
été plantés des chardonnays (aujourd’hui 350 hectares). Puis
en 1989 Louis Latour, sixiéme du nom et pére de Louis-Fa-
brice, va pousser jusque dans le Var ot il plantera du pinot noir
et créera le domaine de Valmoissine (100 hectares). Vient en-
fin le temps de Louis-Fabrice, qui prend la téte de la maison fa-
miliale en 1999,

nziéme Latour, et septieme Louis, il va contribuer a son

tour i l'expansion de la maison familiale en rachetant en

2003 le domaine Simonnet-Febvre 3 Chablis, puis en
2008 lamaison Henry Fessy dans le Beaujolais, qui dispose au-
jourd’hui de plus de 70 hectares dans les crus régionaux.
“Toutes ces acquisitions ne doivent pas nous faire oublier que nos ra-
cines sonf en Bourgogne, ef plus précisément en Cote-d Or, rappelle
Louis-Fabrice Latour. Nous avons ainsi décidé de réinvestir en
2013, via Simonnet-Febvre, dans le tervoir de U'Auxois. Avant le
phylloxéra, les cotean de UAwxois représentaient plusicurs milliers
d'hectares de vighes. I nen reste f!h‘j()!u‘djn'iiu‘ pfu_\' que LS. Nous vou-
lons reconqueérir ces vignes oubliées.” En seize ans, Louis-Fabrice
auraindéniablement marqué de son empreinte la maison deux
fois centenaire. Mais son engagement va au-dela de cela. |l
aime faire rayonner la Bourgogne dans le monde entier. Ac-
tuellement président délégué du BIVE (Bureau interprofes-
sionnel des vins de Bourgogne), il succéde en ce mois de jan-
vier a Claude Chevalier au poste de président. Egalement

vice-président de la Fédération des exportateurs de vins & spi-

ritueux de France (FEVS), il sest beaucoup investi dans la can-
didature des climats de Bourgogne au Patrimoine mondial de
I'Unesco, dont la maison Louis Latour est grand méeéne. Lui
qui se serait bien vu journaliste 3 la sortie de Sciences Po veille
désormais aux intéréts des 80 actionnaires et des trois généra-
tions familiales qui détiennent entre leurs mains cet héritage a
lavaleurinestimable.
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Poursuivant I’expansion initiée par les siens, Louis-Fabrice
s’implante a Chablis et dans le Beaujolais.




