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DEGUSTATION

4 plats,3 ACCORDS
POSSIBLES

BOEUF CAROTTE

Plat emblématique de la cuisine traditionnelle, le beeuf longuement mijoté
associe ses parfums aux notes doucement sucrées et terreuses des carottes
dans un mets plus gue réconfortant. Pour l'accompagner, choisissez un vin
rouge, gui peut étre aussi bien corsé gue plus léger selon votre go0t.

BEAUJOLAIS
Maison Louis Latour, Brouilly 2023

Pour accentuer le coté canaille du beeuf carotte, n'hésitez pas & aller voir
du cété du Beaujolais, et plus particuliérement Du cru de Brouilly. Sur
l'appellation, Le gamay donne de grands vins gui sauront se garder. Ce
2023 déploie des arébmes de fruits rouges au nez et en bouche. La
matiére est ronde et fraiche, avec une touche florale.
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