METISSE

PAR PAULINE GONNET, PHOTOGRAPHIES SERGE CHAPUIS

En contrepartie de sa finesse légendaire, la Bourgogne a toujours imposé ses caprices météorologiques,
mettant les nerfs des vignerons a rude épreuve au détour de certains millésimes irascibles. Afin d'étoffer
et de sécuriser sa production - tout en offrant une nouvelle terre au chardonnay qu'elle chérit —,
la maison Louis Latour décide en 1979 de prendre la route du Sud. Pour le meilleur
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‘st en Al
deche. 1 on
les Lrains ne
circulen! pas
que la maison
Lalour Naire
un  horizon
prometleur,
découpé par

les reliels du

massil du Colron. Ici, nous ne sommes pas
encore toul a fait dans le sud de la France.
et les sols argilo-calcaires entourant Alba ne
sont pas sans rappeler ceux de la Bourgogne,
Quant aux venlts de fraicheur, déboulant de-
puis les Cévennes par le plateau basaltique
haut de 750 métres et qui viennent caresser
les pentes douces, ils sont une bénédiction
pour preserver la qualilé sanitaire, 1l n'en
fallait pas plus pour séduire la famille Latour
et en faire la terre d'avenir des chardonnavs
sudistes de la maison.

C'est donc au nord de la partie sud de I'Ar

déche, vierge de chardonnay. que les Bour

guignons onl décidé de poser leurs valises,
[.a premiére cuverie sera inaugurée en 1986.
Aujourd'hul, le vignoble de la maison s'étend
sur 20 kilometres en suivant les contours

du massif du Coiron. Ainsi, 80 vignerons v
I )

cultivent zo00 hectares. pour une production
movenne annuelle de 12 000 heclolitres ot
1.6 ﬁill:’nn de bouteilles. ce qui représente
20 % des volumes de la maison (loutes ré
pions confondues) : le parlenarial d'origine
a largement porté ses fruits.

Car le paysage seul n'a pas alliré la maison
Latour. L'organisation du vignoble. sliruc
turé autour d'une union de coopératives re-
sroupant la majorité des vignerons locaux, a
fait office de chant des sirénes pour les Bour
guignons, qui n'eurenl a contracter gu'avee
un seul interlocuteur.

Métissage
ardécho-bourguignon

Vinilier du chardonnay en Ardéche a done
permis a la maison Louis Latour de sassurer
une continuité de production. tout en étoffant
sa gamme avec des cuvées au style « latou
rien » mais aux accents sudistes, complétant
la richesse d'expression des vins proposés.
Les mémes ingrédients qu'a la maison mére
président a la culture et 4 Ia vinification, an
crées sur le respect du terroir, la précision,
la minutie, el I'expression pleine el enti¢re
du chardonnay. ol résonnent structure, équi
libre et richesse.

Quatre cuvées signenl Ia présence ardé
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choise de Louis Latour : le Chardonnay d'Ar
deche, le Grand Ardeche, le Viognier d'Ar
deche et le Duet (assemblage de chardonnay
et de viognier). Les deux premieres sont les
phares qui illuminent le marché. plutot a
I'export pour Le Chardonnay d'Ardéche et
sur le marché intéricur pour le Grand Ar
deche. Sile Chardonnay d'Ardeche séduit les
consommaleurs élrangers par son ¢olé va
riétal charmant et expressil, grice aux huit
a dix mois d'élevage en cuves inox, le Grand
Ardeche importe le style bourguignon et ses
barriques sur les moats sudistes, créant une
version métisse séduisante et constante, tout
en exprimant chaque facette de son millé
sime. Le meilleur de chaque influence signe
cetle cuvée, on les valeurs septentrionales
de la maison mere, d'équilibre, de potentiel
de garde et de fraicheur, se combinent avec
la suavité et la gourmandise délivrées par
le soleil méridional, grace & une lermenta
tion malolactique en fts et un élevage de
dix mois avec une proportion de 25 % de fits
neuls (utilisant du chéne francais avec une
chauffe movenne), issus de la tonnellerie
Louis Latour eliec- méme.

Changement climatique:
retour vers le futur
In Ardéche comme ailleurs, le réchaulle

TERRE DEVINS AIME

Louis Latour

Grand Ardéche 2023

AOC ARDECHE

Un chardonnay métissé,
al'exubdrance aromatique
sudiste mais a la souplesse

et al'dguibibre maitrisés

Cette cuvée se préte 3 un large
éventail d'accords : de 'apérnif
en solo ou avec de la charcuterie
(ardéchoise 1), comme sur un
poisson aux herbes et au beurre
ou sur une volaille a la créme.
Les plaisirs sont variés |

) |

ment climatique est une réalité, En qua

rante ans, son empreinte la plus évidente
réside, comme partoul. dans Favancement
des dates de vendanges, bondissant d'une
movenne de mi septembre a la mi aofit el
évoluant de facon exponentielle ces dix der

nicres années.

Préserver la raicheur constitue done l'enjeu
majeur, ¢t la maison travaille le sujet 4 360",
Marion Bosquet, anologue et directrice
de Louis Latour Ardéche, multiplie les ini

Liatives. rendues possibles par ce terroir
unique ol les parcelles fraiches, en altitude,
sont & conquérir pour héberger la vigne
de demain, En attendant, elle joue sur la
modulation de la surface foliaire en abais

sanl la hauteur de rognage de 25 % ou en
¢elaircissant un bourgeon sur deux. Coté
vendanges, il n'y a pas que les dates qui ont
evolué, mais aussi les horaires, décalés au
maximum sur la matinée et un arrét en dé

but daprés midi.

L'Ardéche a offert au chardonnay une nou

velle terre d'épanouissement, parfaitement
maitrisée par la maison bourguignonne. Mais
pas sculement : comme le souligne Marion,
les vignerons ardéchois ont aussi apporté
au négociant feur confiance, leur humilité et
leur Bidélité, sans lesquelles laventure sudiste
maurail pas cu les mémes saveurs, @
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