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V I N S
SÉLECTION CAIREL

Marchand de vins à Montpellier depuis 1844

L'AOC Savigny-lès-Beaune est une appellation
village de la côte de Beaune (en Côte d'Or) qui
ne concerne que la commune de ce nom,
située en dessous de la colline de Beaune. Ce
village est un grand village viticole avec plus de
2000 hectares de forêts, d'où son nom tiré du
latin « silva », qui signifie bois.

La fermentation du pinot que nous vous
présentons aujourd'hui est traditionnelle,
s'opère en cuve ouverte, malolactique à 100%
et se trouve suivie d'un élevage en fûts de
chêne, dont 10% sont neufs .

La dégustation :

La robe affiche un rouge profond avec des
reflets grenat.
Au nez, on découvre un bouquet de fruits noirs
et rouges et de fleurs.
En bouche, les tanins sont fruités et ronds et
rappellent les griottes.

Ce vin accompagnera avec succès des pièces
de bœuf, des volailles ou des fromages à
saveur douce.

MAISON LOUIS LATOUR
Savigny-lès-Beaune  2 0 1 7
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