FIGARO

y iJ :
AU JARDIN, EN TERRASSE, A LA PLAGE...

LES VINS ET CHAMPAGNES, BLANCS OU ROSES,

/ ‘
STINVITENT A TOUTES NOS AGAPES ESTIVALES.
R EE NOTRE SELECTION BIEN FRAPPEE. POUR SUBLIMER
SIN RECETTES ICONIQUES DES VACANCES.

()I I i r I I FEAUSATION KARINE REVILLON ET MICHEL 1PHOTOS

AUBERGINES GRILLEES
A LITALIENNE
POUR 4 PERSONNES. FACILE. PREPARATION :
15 MINUTES. CUISSON ! 10 MINUTES ENVIRON
* 2 aubergines moyennes o 8 petites tomates
* 2 mozzarellos de bufflonne » 1 cuillerée a soupe
de sauce pistou « 1 cuillerée a soupe d’huile d’olive
« olives noires e brins de basilic e sel e poivre,
COUPER les aubergines entranches d'1 em, les huiler Z
des deux cOiés, les soler légérement, les surle gril
R S e RAYON VERT

4

nﬁxﬂﬁﬁngmfﬁ; Vin Corton-Chorlemogne Grand Cru 2015, Maison Louis
tronchcsd"uubcrgm sontcuites, les@rsurla Lﬂb“r, ] 30 € soc seou anm Dk"eOU FIOIIX.
Ssion L OTERIAES 0 Rei i e chapeau Stetson, bambou e table Fermob chez Truffaut.

mazzarello, quelques olives, napperde sauce pistou,
poivrer, parsemer de feuilies de basilic et sevir

© ASTUCE : FAIRE DE LA MEME FACON DES COURGETTES
I GRILLEES ET LES SERVIR AVEC DE LA BURRATA. I
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