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AVEC LE REPAS, FRAICHEUR ET CARACTÈRE

La cuisine de septembre est souvent pressée ;
recettes du placard, salades, quiches, tout ce qui
ne demande pas des heures derrière les
fourneaux, sans toutefois sacrifier le goût. Les
vins qui accompagnent ces repas express
doivent être au diapason.

MAISON LOUIS LATOUR

GRAND ARDÈCHE 2022

Un chardonnay sudiste au style bourguignon :
beurré, toasté, ample mais tenu par une belle
fraîcheur. Classique et accessible, il sera en
parfaite harmonie avec une quiche au
potimarron.

La rentrée rime souvent avec tunnel d'obligations pas toujours
plaisantes. Heureusement, le temps est encore clément: voici des vins à
déguster sous un soleil doux, entre derniers barbecues et premiers plats
mijotés.


