MAISON FONDEE EN 1797

PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU "LES TRUFFIERES"

. REGION Cote de Beaune
« VILLAGE Puligny-Montrachet
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+ AGE MOYEN 35 ans

. SOUS-sOL calcaire, éboulis et marne
« RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

2012

- APPELLATION Puligny-Montrachet Premier Cru
. CEPAGE Chardonnay
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- FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique a 100%

. ELEVAGE 8-10 mois en fit de chéne, S0% de futs
neufs

GRAND VIN DE BOURGOGNE
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PRODUIT DE FRANCE
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. FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Terroir de prédilection de certains des meilleurs Chardonnay du monde, incluant les fameux
Montrachet, ~ Chevalier-Montrachet et Batard-Montrachet, Puligny-Montrachet est une aire
dappellation de 216 ha, bordée par Meursault au nord et Chassagne-Montrachet au sud. Le
Puligny-Montrachet « Les Truffieres » est situé quasiment au sommet de la colline, juste en
dessous du hameau de Blagny. Comme le suggere le nom "Les Trufieres’, ce lieu-dit était une
ancienne truffiere et les vins qui sont actuellement produits sont également trés recherchés.
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- NOTE DE DEGUSTATION Belle complexité au nez pour le Puligny-Montrachet ler Cru <«
Les Truffieres » 2012 : les aromes d'amande et de noisette grillée se mélent délicieusement aux
aromes de fruits jaunes. La bouche est ample avec beaucoup de fraicheur. De discrétes notes
poivrées et boisées se dégagent.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans

. ACCORD METS/VINS Sandre poélé a l'échalote et aux girolles - crustacés -

foie gras -
volaille de Bresse - fromage

« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

Fevne de Fredse

Puligny-Montrachet ler Cru "Les Truffieres” blanc 2012 -
17.5/20

Puligny-Montrachet ler Cru "Les Truffieres” 2012 - RVF - Guide des Meilleurs Vins de France
2015 - Septembre 2014 - 16/20

Guide Bettane & Desseauve 2015 -

WWW._LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

