MAISON FONDEE EN 1797

PERNAND-VERGELESSES BLANC
1997

. REGION Cote de Beaune « APPELLATION Pernand-Vergelesses
« VILLAGE Pernand-Vergelesses . CEPAGE Chardonnay

- - % #W %z%ba[m/z & g/éad%&

+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,
malolactique a 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne, 25% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Le village de Pernand-Vergelesses est situé a seulement trois kilomeétres de celui d'Aloxe-Corton
sur le retour de la colline de Corton, la ot sont cultivées les vignes de Corton-Charlemagne
Grand Cru et Corton Grand Cru. Clest l'un des villages les plus pittoresques de tous les
villages  dominés par la colline des Grands Crus de Corton. Provenant de types de sols
similaires, mais dont l'orientation est au nord-est, les raisins arrivent tardivement 3 maturité et les
vins possedent des caractéres minéraux et rustiques.

9@’;&4 lalior

- NOTE DE DEGUSTATION Plus de 50% de ce vin provient du Domaine Louis Latour, &
quelques pas du célebre vignoble de Corton-Charlemagne. Ces trés vielles vignes & faible
rendement produisent de petites grappes de nectar concentré. Ce vin est rond et soyeux avec
de riches et délicieux ardmes de fruits secs et de noix.

« POTENTIEL DE GARDE 3-5 ans
. ACCORD METS/VINS Crustacés - poisson - charcuterie fine
- TEMPERATURE DE SERVICE 11-13°

GRAND Vin Di: BOURGOGNE
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PRODUIT DEE FRANCE

WWW. LOUISLATOUR.COM
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