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MAISON FONDEE EN 1797

GRANDS ECHEZEAUX GRAND CRU

. REGION Cote de Nuits - APPELLATION Grands Echézeaux Grand Cru
« VILLAGE Vosne-Romanée » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 40 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-Calcaire
- RENDEMENT MOYEN 30hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fat de chéne, 100% de
fats neufs

. FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Ce Grand Cru rouge exquis nous vient de la parcelle des Grands Echézeaux, située entre Vosne-
Romanée et Vougeot en Cote de Nuits. Comme Vougeot, Grands Echézeaux est une création
des moines de Citeaux, au XIléme siecle. Les sols de ce vignoble sont assez homogenes, d'une
nature argilo-calcaire, proches de la partie supérieure du Clos Vougeot, a environ 250 métres
dlaltitude. Le Grands Echézeaux allie puissance, distinction et longévité.
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. NOTE DE DEGUSTATION D'une robe sombre et intense, le Grands-Echezeaux 2010 est
généreux et puissant au nez. Des arémes de fruits rouges, de moka et de sous-bois lui donnent
une belle complexité. Les tanins sont encore trés présents et il faudra le laisser vieillir quelques
années avant qu'ﬂ n'atteigne son apogeée.

- POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
« ACCORD METS/VINS Agneau roti - cote de boeuf - gibier - fromages affinés
+ TEMPERATURE DE SERVICE 16-17°

GRAND VIN DE BOURGOGNE

( ¢

GRAND CRU 3
Loy GRANDS ECHEZEAUX coNTROL®

€ o _
:JQ.WJ \_."‘_,ZZ,Z’/;Z//"'I

i K*"“-'P“'“- VEL
B . o st pocT-AE
\ FILLE A BEAUNE PAR LOUIS LATOUR NEGOTANT
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