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MAISON FONDEE EN 1797

BEAUNE 1ER CRU "CLOS DU RoOI"

. REGION Cote de Beaune . APPELLATION Beaune Premier Cru
« VILLAGE Beaune » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire

RENDEMENT MOYEN 40hl/ha . ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 35% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

« VENDANGE Manuelle moyenne
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DPetite parcelle de 13 ha située sur le nord de lappellation, le Beaune 'Clos du Roi" est, sans
conteste, parmi l'un des plus beaux climats de Beaune. Appartenant aux Ducs de Bourgogne et
trés apprécié des rois de France, ce vin était réguliérement servi & Versailles. Au XVé siecle, a
la- mort de Charles le Téméraire, dernier Duc de Bourgogne, cette parcelle passa dans le
domaine royal et devint le Beaune "Clos du Roi" Parfaitement exposées sud/sud-est, les vignes
sont entretenues de fagon traditionnelle par les vignerons du Domaine Louis LATOUR.

Dgustation

. NOTE DE DEGUSTATION Notre Beaune ler Cru "Clos du Roi" 2022 dévoile une robe
profonde aux reflets de couleur grenat. Son nez offre des parfums de mure et d'amande grillée.
Sa bouche, ample et suave, révele des notes de fruits noirs, de clou de girofle et de moka.
Tres belle persistance.

. POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans
. ACCORD METS/VINS Réti de porc aux airelles - poularde truffée - fromage a pate molle
.- TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°

GRAND Vin DE BoURGOGNE
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